MENU DU BRUNCI

DIMANCIHE 13 SEPTEMBRE

A B

COrE CHAUD

COTE FROID

- Carpacciode courgettes, vinaigrette G e
balamansi - Bao de joue de boeuy, légumes
Stladle de pomme de terre, citron cony - s
capres et estragon - Mini-gaufres, anchois, il confit,
- Pasteque, Jéta et olives noires SRUTIES
- Poireaux grillés, vychissoise - Pouet basquaise
- Riz pilaf
- Savmon aux agrumes

SELECTION DE CHARCUTERIES ARTISANALES
FROMAGES DE LA MAISON BAECHLER

DOUCEURS
- Pot chocolat Valrhona
— [iramisu

- lerrine facon citron meringue

FORMULE BRUNCH

39€ par personne
206 pour les enfants de moins de 12 ans (gratuit pour les enfants de moins de 5 ans)



	MENU DU BRUNCH
	dimanche 13 Septembre

	Au Buffet :
	Côté CHAUD
	• Aiguillette de Magret  Grillé
	• Bao de joue de bœuf, légumes croquants
	• Mini-gaufres, anchois, ail confit, échalotes
	• Poulet basquaise
	• Riz pilaf
	• Saumon aux agrumes

	Côté froid
	• Carpaccio de courgettes, vinaigrette kalamansi
	•  Salade de pomme de terre, citron confit, câpres et estragon
	•  Pastèque,  fêta et olives noires
	• Poireaux grillés, vychissoise

	Sélection de Charcuteries artisanales
	Fromages de la maison Baechler
	Douceurs
	–  Pot chocolat Valrhona
	–  Tiramisu
	–  Verrine façon citron meringue

	formule BRUNCH


